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قلوب بالشكلاط 
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صبيعات الكاوك 
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اطريقة التحضير 
في انه تيصع مدهو السك والغاني وبطرب الكل جبدامع إصافة السسصض 
و الخمجياثمالنفيق حتي نحصل على عجن متعلسك رمو قلياق 

تصيع صن العحيس ككومرت صعسرة لميضع كل كوييذمي سعية الاك "ميل 
الخاص باللوية وتمخل إلى فين سان على نارعامقة. 





















































وريدات البغرير 








عقدة اللوز 

كلع من الور مادج امن المسكة لشي 
أصعريحة متعفة كيبوام اهمدع كلس صقرمن ها اليدر بخلمط كل 
جيدا و تحص على عشم اللو 


حمام مارهاالشكلاط- الفوتدين) 
بيصع الماء في كاسولاو برضع وسطهاإناء أحرفيه الشكلاط أو الفجدهدع 
اللدفوق هته حتي تحصل على شكلاط أو موتمون سائل جاه للإستعمال 


طريقة تحضيرالفوتدون 
509 ع سكركلاصي -ملعقة غير من عصير الحاصص ‏ أبيض بسضة وأسمة. 
في وماء بطب السكرمع عصير الحافض وأبيحي بيضة بالطرف الكهمائي 
حتي بصيرأبيض جاهرا إدالم يطلق الخليط يضاف إلبه فلل من عصير 
الحامض 


اكريم الليمون 

كأسازمي التبمون مصفى- كلس صغيرسنالماه كلس سس .ةملاع ق كبر 
هن ميرينا يخلط الكل و بوص فين بارحادثة مع التحريك حتى العليا: 

كريم باتسيير 

نص د تترمليب. أب بيضات 160 غ مر السك ملعقة غاني 0ع الدقيق. 

#الفيض)ومبزينا- قيصه ملح بخلط الكل بالخلاط الكهرراتي تم يوضع في 

كصولافيق بارهاانه مع النسريك حني الغليان 


د 


7 

من الحل ب المرك لمحل في طلتحرةالضقط ونقطيه الما 
را غود لم5 مقيخه مترك بر وتضتح الملنجرةالنمصل على 
كل جام 
السيرو 
كللصغبران م الماه- 290 عم نالسكر ملعقة فاني أوملمقة صفيية 


ملهو السريعة الذوار أو غير جامصه مسب الوصفة. 
يوضع الكل في كصولافيؤ بارحاءثة حتى بمترفليلا 


المكسرات 
لتو اأفواكه البنسدمتل اللو الكركاع- كوكلو- سسطاش 
- تبنيو 


كريم الزيدة 

المقغبير 

-290 وده كفس شا حليب- نصه كلس يت2 أكباس قهرة السبيعد النماز: 
الظريقة 

للك التيسةمع سسيدة جبدا وبصاف إلبها لبهت تم الحليب واتسامع الدلك 
أله حت تدب كويرات سسبدهتم تضاف الهو مع الدلك كذالك يمكن 
َه الكاكاو سسب الخوق: 





